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兵团食品安全企业标准编制说明
标准主要起草人 梁龙泽标准名称 坚果干果混合食品

工作概况(包括标准的制定目的，主要工作过程)
企业标准的制定目的：制定严于食品安全国家标准的企业标准。
主要工作过程：本 企业标准在格式和内容上 严格按照GB/T1.1-2020 《标准化工作导则 第 1部分：标

准化文件的结构和起草规则》 、 《中华人民共和国食品安全法》、 GB 16325《干果食品卫生标准》 、

GB19300《食品安全国家标准 坚果与籽实食品》规定执行，通过对产品进行检验，检验结果符合本标

准要求，上报新疆生产建设兵团卫生健康委员会备案。
标准主要内容的确定依据( 食品原料( 主料、配料和使用的食品添加剂)、 生 产工艺及与食品安全相

关的指标、限量、技术要求等)
1、 食品原料(主料、配 料和使用的食品添加剂): 各种原辅料应符合相应标准和有关规定。水果干制

品(干制红枣、枸杞干、黑果枸杞干、葡萄干、桂圆干、荔枝干、苹果干、海棠果干、山楂干、桃干、
杏干、车厘子干(樱桃干)、 香蕉干、菠萝干、芒果干、柠檬干、猕猴桃干、提子干、黑加仑干、蔓
越莓干、蓝莓干、草莓干、西梅干、乌梅干、树莓干、椰子干、无花果干、木瓜干、火龙果干、沙枣
干等)符合 GB 16325、GB 2761、GB 2762、 GB 2763的规定。脱壳坚果与籽类(花生仁、榛子仁、核
桃仁、腰果、山核桃仁、碧根果仁、开心果仁、巴旦木仁、香榧仁、扁核桃仁、夏威夷果仁、松籽仁、
甜杏仁、南瓜籽仁、葵花籽仁、黑瓜籽仁、黑豆、黄豆、豌豆、蚕豆、大豆、鹰嘴豆等)符合GB 19300 

的规定。生产用水符合GB 5749的规定。
2、 生产工艺： 以脱壳坚果与籽类(花生仁、榛子仁、核桃仁、腰果、山核桃仁、碧根果仁、开心果
仁、巴旦木仁、香榧仁、扁核桃仁、夏威夷果仁、松籽仁、甜杏仁、南瓜籽仁、葵花籽仁、黑瓜籽仁、
黑豆、黄豆、豌豆、蚕豆、大豆、鹰嘴豆等)中的一种或几种，添加水果干制品(干制红枣、枸杞干、
黑果枸杞干、葡萄干、桂圆干、荔枝干、苹果干、海棠果干、山楂干、桃干、杏干、车厘子千(樱桃
干)、 香蕉干、菠萝干、芒果干、柠檬干、猕猴桃干、提子干、黑加仑干、蔓越莓干、蓝莓干、草莓
干、西梅干、乌梅干、树莓干、椰子干、无花果干、木瓜干、火龙果干、沙 枣干等)中的一种或几种，
经挑选、混合、称量、包装加工而成的坚果干果混合食品。生产加工过程的卫生要求符合 GB14881的
规定。
3、 食品安全相关的指标、限量、技术要求符合GB19300、 GB16325、GB2760、GB2761、 GB2762的规定。
4、 根据产品特点制定感官要求、水分指标。
产品的检验指标及检验方法；进行的必要的验证情况
感官要求检验：取适量试样置于白色瓷盘中，在自然光下观察色泽和状态，闻其气味，用温开水漱口，
品其滋味。水分按GB5009.3规定的 方法测定。二氧化硫残留量按GB5009.34 规定的方法测定。铅按
GB5009.12规定的方法测定。镉按GB5009.15规定的方法测定。酸价按 GB5009.229规定的方法测定。
过氧化值按GB5009.227规定的方法测定。黄曲霉毒素B,按GB5009.22规定的方法测定。展青霉素按
GB5009.185规定的方法测定。大肠菌群按GB4789.3平板计数法规定的方法测定。霉菌按GB4789.15 

规定的方法测定。沙门氏菌按 GB4789.4规定的方法测定。金黄色葡萄球菌按 GB4789.10规 定的方法
测定。净含量及允许短缺量：按 JJF1070规定的方法测定。
产品按照本标准规定的方法进行检验后，符合本企业标准和相应国家标准的要求。
与有关法律、法规和强制性标准的关系，企业标准比较情况说明(详细说明企业标准制定过程中与相
关国家标准、地方标准比较情况)
本标准的标准名称、〔食品原料(主料、配料和使用的食品添加剂)、生产工艺及与食品安全相关的指
标、限量、技术要求、试验方法、检验规则、包装标志、运输和贮存均符合有关法律、法规和强制性
标准及有关规定的要求。
本标准未引用相同产品或同类产品地方标准(包括本地和其他地方),未引用相同产品或同类产品国
际和国外标准。
企业标准严于食品安全国家标准或者自治区地方标准的说明
本企业制定坚果仁及籽类铅≤0.19mg/kg, 水果干制品铅≤0.49mg/kg,指标严于GB2762的规定。
备案前公示(征求意见)及意见采纳情况说明
标准于2023年   月   日至 2024年    月   日在新疆生产建设兵团卫生健康委员会网站公示，期间
没有(有)收到修改意见。






